OYSTER BAR. Guillardeau

Ostras especiales Gillardeau al natural (pr/u)....... 5,00 €
con “céleri” y manzana verde Granny Smith (pr/u)5,00 €
con vinagreta de soja y jengibre (pr/u) ........c...... 5,00 €

PARA COMPARTIR

Pan de coca CON tOMALE . ..cecevvereeeervererrerereenenieeerenens 4,00 €
Pan con mantequilla .....ccoceeevenininininiiececee 3,00 €
Tabla de qUESOS .oueeveeeeeeeirieeceee e 16,00 €
Jamon ibérico de bellota ...coceeveeeieereeenieeieienee 26,00 €
Ensaladilla rusa ....ccoceeevevveviecieieieieeeeeeeeee e 14,00 €
Ensaladilla de langostino y pulpo ....c.ccccccceueueneeee 17,00 €
Aceitunas rellenas liquidas......cocovevveeerererenennee 12,00 €
Cigalitas Robuchon (8u) ...c.ccevveveeevererccrenenncncnnes 18,00 €
con mayonesa de kimchi

Panapuri de berenjenay palomitas de cerdo...... 12,00 €
Torta de tomate, mozzarella y albahaca.............. 13,00 €
Mejillones a la bearnesa......ccoceveeeerereerireerennenes 19,00 €
Croquetas de jamon ibérico de bellota (pr/u) ....... 2,50 €
Croquetas de gambas (Pr/u)....coceeveeerrreererenenienenenes 3,00 €
Patatas bravas .....cccoeceeveiereieeeeeeieteseeeeeesseeeneneas 9,00 €
Brioches (BU): ueeveevieieeeieeeeeeeeeceeeereceeere e 21,00 €

Steak tartar, ensaladilla de pulpo o tartar de atin

ENTRANTES
Ensalada Bamboo ......ccoeeeveevecvecieeceeieeceeeereenee 14,00 €
Ensalada César con pollo......cccccceeecccccccennes 16,00 €

Carpaccio de gamba y mermelada de cebolla .... 18,00 €

Carpaccio de BUey ...cccovveeueeiririeeeieeeeeenes 18,00 €
con salsa Harry’s, rucula y Grana Padano

Arroz de sushi frito y tartar de atin ........c.c......... 22,00 €
Tartar de buey a cuchillo.....ocoeeevevervriviririreee 20,00 €
Tataki de atlin c.oeceveeeeeeieeieeeieeeeeere e 26,00 €

ARROCES O FIDEUAS
(MIN. 2 PERSONAS)

Bogavante ... 38,00 €
Calamares, almejas y ajo tierno en su tinta ....... 21,00 €
Gambas, zamburina variada y esparragos .......... 22,00 €
Arroz de verduras......oeeeeeveeeieenieenieeeeeeeeeienees 20,00 €
Presa ibérica con cebolla caramelizada .............. 21,00 €

[BJC

pootctus wrestonens Carta firmada por el Chef Romain Fornell

TAGLIATELLE CIPRIANI

Pesto GENOVESE..ouvieiiiieeieeeeeeeeeceerrerererereeeees

Bogavante picantito.......c.icieniiniiniinens

PLATOS A LA BRASA

De la Tierra

Entrecot TX0gitxu (400 g) .ceoevvreeveenererrerecnennene

con salsa Café de Paris y patatas fritas

Solomillo de ternera TXOGItXU..c.cceeuememememememenee

con salsa Café de Paris

Albdndiga de buey.....ccoeevevereveveeirieiircceee

con tomate al horno, burrata y albahaca

Presa iberica. e

con salsa Café de Paris y verduritas

Del Mar

Pescado de [a lonja....coeeeeeceeecenecinieireieeieene
Bogavante a la Menorquina (100 g)......c.ccceue....
Mejillones a la marinera ......ccoceeevenvereecnnnnnn

Pulpo ala brasa.....cccccecevveeennnccncnneneccnenen

con hummus y garbanzos fritos

Lubina (1kg) a la sal negra......cccoceceveveveererecnnnnnn

Verduras

Puerro ala brasa ...cocceeeeeevveeiiiciececceeeeeeeae

con ventresca de atun y mayonesa japonesa

Verduritas de temporada........cceeeeeeeeveeueueeeuennee

POSTRES

Babd al ron..cc.oocuiiieiiieceeeeeeeeee e

Soufflé glacé Grand Marnier ......c.cccoeeeueeuennnee

(Para compartir)

Piflay crema quemada con canela........c.c.c......

(Para compartir)

Tiramisd hecho en mesa .....cccecevveevevereeerennnne.
Brownie con helado de vainilla ........ccccceuvnnene.
Cheesecake Salvador Dali......cccoceevvecverenreennnenene
Plato de fruta fresca ..o mnnennereerieerieereenens
Helados oo

* 2€ por comensal en concepto de pan y servicio.

bamboo_atzavarahotel



