
OYSTER BAR. Guillardeau
Huîtres spéciales Gillardeau naturelles (pr/u)....... 5,00 €
   avec céleri et pomme verte Granny Smith (pr/u)..... 5,00 €
   avec une vinaigrette de soja et de gingembre (pr/u) .... 5,00 €

À PARTAGER
Pain à la tomate......................................................... 4,00 €
Pain et beurre............................................................. 3,00 €
Sélection de fromages............................................. 16,00 €
Jambon ibérique de gland...................................... 26,00 €
Salade russe.............................................................. 14,00 €
«Ensaladilla» de langoustines et poulpe............... 17,00 €
Olives farcies liquides............................................ 12,00 €
Langoustines Robuchon (8 unités)........................ 18,00 €
et mayonnaise kimchi
Panapuri d’aubergine et pop-corn de porc.......... 12,00 €
Gâteau de tomates, mozzarella et basilic............. 13,00 €
Moules à la béarnaise............................................. 19,00 €
Croquettes de jambon ibérique (pr/unité).............. 2,50 €
Croquettes de crevettes (pr/unité)........................... 3,00 €
Pommes de terre «bravas»........................................ 9,00 € 
Brioches (3u): ........................................................... 21,00 €
Tartare de boeuf, «ensaladilla» de poulpe ou tartare de thon

ENTRÉES
Salade Bamboo........................................................ 14,00 €
Salade César au poulet............................................ 16,00 €
Carpaccio de crevette et confiture d’oignon....... 18,00 €
Carpaccio de boeuf................................................. 18,00 €
avec sauce Harry’s, roquette et Grana Padano
Riz de sushi frit et tartare de thon........................ 22,00 €
Tartare de boeuf coupé au couteau....................... 20,00 €
Tataki de thon.......................................................... 26,00 €

PAELLAS OU FIDEUAS
(MIN. 2 PERSONNES)
Homard..................................................................... 38,00 €
Calmars, palourdes et ail tendre dans son encre........ 21,00 €
Crevettes, pétoncles et asperges........................... 22,00 €
Riz aux légumes....................................................... 20,00 €
Épaule de porc ibérique à l’oignon caramélisé... 21,00 €

TAGLIATELLE CIPRIANI
Pesto Genovese........................................................ 17,00 €
Homard épicé........................................................... 29,00 €

NOS PLATS À LA BRAISE
Terre
Entrecôte Txogitxu (400 g) .................................... 30,00 €
avec sauce Café de Paris et frites
Filet de bœuf Txogitxu........................................... 36,00 €
avec sauce Café de Paris
Boulette de bœuf..................................................... 14,00 €
avec tomate, burrata et basilic
Presa ibérique.......................................................... 21,00 €
avec sauce Café de Paris et légumes

Mer
Poisson du jour........................................................ 26,00 €
Homard à la Menorquina (100 g)........................... 18,00 €
Moules à la marinière............................................. 14,00 €
Poulpe grillé............................................................. 25,00 €
avec houmous et pois chiches frits
Loup de mer à la fleur de sel noir (1kg)................ 66,00 €

Légumes
Poireau grillé............................................................ 12,00 €
avec ventrèche de thon et mayonnaise japonaise
Légumes de saison.................................................. 12,00 €

DESSERTS
Baba au rhum........................................................... 11,00 €
Soufflé glacé Grand Marnier................................. 15,00 € 
(À partager)
Ananas et crème brûlée à la cannelle  ................. 15,00 € 
(À partager)
Tiramisu préparé à table.......................................... 9,00 €
Brownie et glace à la vanille.................................... 9,00 €
Cheesecake Salvador Dalí........................................ 9,00 €
Assiette de fruits frais.............................................. 8,00 €
Glaces.......................................................................... 6,00 €

* 2€ par personne pour le pain et service.
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